
納涼会や同窓会に。
お得なプランで楽しいひとときを

 2025.7.1TUE〜8.31SUN 

◆紫 陽【しよう】
料金：1名様 8,500円プラン

《料理》
〈前菜 3種〉よだれ鶏 蛸と胡瓜の辛子酢味噌 夏野菜のテリーヌ
ジュレ寄せ 小海老のガーリック／海老フライサンドウィッチ／
ピーチポークの低温調理 ガーリックソース／チキン南蛮 本場宮
崎仕立て／〈セイロ入り〉海老餃子 黄韮饅頭 大根餅 蒸し鶏

※どちらかお選びください

・五目チャーハン または 鶏と牛蒡の炊き込みご飯
・ミニ冷そば または ミニ冷麺
・デザート または フルーツ デミコーヒー

サマーパーティープラン
お食事＆フリードリンク
20名様より ※5日前までの要予約
※特典 樽生ビール2時間飲み放題

《フリードリンク》※各プラン共通
生ビール／瓶ビール／冷酒／焼酎／ハイボール／チューハイ／ノンアルコールビール／ウーロン茶
／オレンジジュース／コーラ／ジンジャーエール ＊追加料金500円でワインをご用意いたします

＊写真はイメージです



◆夏 椿【なつつばき】
料金：1名様 10,000円プラン

《料理》
〈前菜 3種〉鴨の葱塩ダレ 飯蛸と牛蒡胡麻和え 備長鮪のサラ
ダカルパッチョ／熟成ポークカツサンド／〈コーナー〉サーロイン
ステーキ ガーリックソース／大海老フライ 特製タルタルソース
／〈セイロ入り〉自家製焼売 黄韮饅頭 焼豚 蒸し鶏

※どちらかお選びください

・海老飯 または シーフードカレー
・ミニ冷そば または ミニ冷麺
・デザート または フルーツ デミコーヒー

◆桔 梗【ききょう】
総料理長プレミアム特撰メニュー
料金：1名様 12,000円プラン

《料理》
〈前菜〉鱧の炙り 長芋 胡瓜 ポン酢ジュレ／ヤリイカのアンチョ
ビ風味/稚鮎のエスカベッシュ／夏野菜のテリーヌジュレ寄せと小
海老のガーリック
〈御造里〉ヒラマサ 鰹のタタキ サーモン 3種盛
〈お肉料理・コーナー〉サーロインステーキ ガーリックソース
〈御椀物〉お吸物
〈御菓子〉特撰ジェラートと愛玉子フルーツ添え

デミコーヒー

※どちらかお選びください

〈蒸し物〉冷製茶巾茶碗蒸し または 温製茶椀蒸し
〈お魚料理〉真名鰹の蒸し煮 黄韮餡かけ
または 小海老と白身魚のチリソース煮込み
〈御飯物〉岡山寿司 または サラダ巻きといなり寿司

【ご利用時間2時間】＊20名様より承ります。 ＊宴会ご利用のお客様は駐車場サービスいたします。
＊写真はイメージです。 ＊表示金額はサービス料・税金が含まれております。
＊食材の入荷状況によりメニューが変更になる場合がございます。

＊写真はイメージです

＊写真はイメージです

＊写真はイメージです


