
贅
を
尽
く
し
た
、

花とスパイスパビリオン ミートパビリオン

キノコパビリオン チーズパビリオン

美
食
の
祭
典
。

倉敷国際ホテル

各パビリオンでスタンプを集めて素敵な賞品をGETしよう！各パビリオンでスタンプを集めて素敵な賞品をGETしよう！ 下記のホテルを回り、スタンプカードにスタンプを集めて
ご応募いただけます。［詳しくは裏面をご覧ください］

2 0 2 5  9/1  ▶10 /31　
おかやま美食ランチ

岡山
・倉
敷4ホテル共同企画vol 16

ホテルグランヴィア岡山

ANAクラウンプラザホテル岡山 岡山プラザホテル

月 金

岡山・倉敷
4ホテル共同企画

期 間vol
16

岡山プラザホテル

〒703-8256 岡山
市中区浜2-3-12

TEL（086）272-12
01　FAX（086）2

73 -1557

ホテルグランヴィア
岡山

〒700-8515 岡山
市北区駅元町1-5

TEL（086）233-31
38（レストラン予約10：

00～21：00）倉敷国際ホテル
〒710-0046 倉敷

市中央１-１-４４

TEL（086）422-51
41（レストラン予約11：0

0～20：00）

ANAクラウンプラ
ザホテル岡山

〒700-0024 岡山
市北区駅元町15-

1

TEL（086）898-22
84（レストラン予約10：

00～19：00）

おかやま美食ラ
ンチ

2 0 2 5 9/1 10/31 金
月

スタンプ
カード
STAMP CARD

Flowers and Spices

Mushrooms

M e a t

Cheese



「ランチ券」＆「ディナー券」 計 40名様にプレゼント

開催期間・応募期間

スタンプラリー 2 0 2 5 9/1 10/31

※写真はイメージです。 ※メニューは変更になる場合がございます。 ※料金には、サービス料・税金が含まれています。

〒700-0024 岡山市北区駅元町15-1
TEL（ 086 ）898-2284 （ レストラン予約10：00～19：00 ）
https://www.anacpokayama.com/

〒710-0046 倉敷市中央１-１-４４
TEL（ 086 ）422-5141　FAX（ 086 ）422-5192
https://www.kurashiki-kokusai-hotel.co.jp/

〒703-8256 岡山市中区浜2-3-12
TEL（ 086 ）272-1201　FAX（ 086 ）273 -1557
https://www.oplaza-h.co.jp/

〒700-8515 岡山市北区駅元町1-5
TEL（ 086 ）233-3138 （ レストラン予約10：00～21：00 ）
https://www.granvia-oka.co.jp/

期間中下記のホテルを回り、スタンプカードにスタンプを集めてご応募いただけます。
2ホテル以上のスタンプ4つで「ランチ券」、4ホテル全てのスタンプで「ディナー券」が、抽選で計40名様に当たります。

カードに必要事項をご記入の上、いずれかの参加ホテルへ応募期間内にお渡しください。
当選はチケットの発送をもって代えさせていただきます。

岡山プラザホテル 9階レストラン  BellaVista 11：00～15：00（ラストオーダー14：00）

前菜 自家製フォカッチャ  クアトロフォルマッジ仕立て
水牛モッツァレラのカプレーゼ  バルサミコソース

スープ

パスタ

メーン料理

デザート

季節のポタージュ

瀬戸内産蛸のポルポアフォガート  自家製リコッタチーズ添え

骨付き仔牛ロースのグリエ  ゴルゴンゾーラピカンテのクリームソース

ティラミス  ジェラート添え／コーヒー又は紅茶／パン

シェフ  井上  陽輔

¥5,000

ホテルグランヴィア岡山 19階  鉄板焼  備彩 11：30～14：30（ラストオーダー14：00）

鉄板で調理する3種のオードヴル

3種のお楽しみデザート／食後のお飲み物（コーヒー又は紅茶）

御飯／赤出し／香の物 ※ガーリックライスに変更の場合￥700UP
※鰻の卵とじに変更の場合￥4,000UP

シェフ  加藤  祐一

¥6,800
お食事

彩り野菜のサラダサラダ

岡山県産「清麻呂牛」ロースの鉄板焼（60g）／本日の焼野菜鉄板焼

前菜

最初の一皿先付

デザート

平日限定

ANAクラウンプラザホテル岡山

季節の前菜盛り合わせ

造里

前菜

煮物

焼物

揚物

お造り二種盛り

鰆沢煮きのこ餡かけ

鶏の塩麹焼きと
ジャンボマッシュルーム

鮭と三種のきのこの天婦羅

秋の実茶碗蒸し

食事

蒸物

汁物

水物

岡山県産きぬむすめの白米

赤味噌仕立て

岡山県産の厳選フルーツ
二種盛り県産果実の
葛もっちアイス

料理長  井上  理宏

¥6,171

20階レストラン  和食ダイニング  廚洊(くりやせん)
12：00～15：00（ラストオーダー14：30）

倉敷国際ホテル １階  レストラン「ウイステリア」 11：00～14：30（ラストオーダー14：00）

サーモンのタルタル  モロッコ風サラダ仕立て  クリスティアンを添えて

スープ

前菜

メーン料理

デザート

本日のスープ（日替わり）

※魚料理か肉料理をチョイス
【魚料理】真鯛のポワレ  サフランのムースを添えて  白ワインソース
【肉料理】鴨のロティ  レモングラスと黒胡椒にクローブのスパイス
　　　　みかんのガストリック

チャイ・ショコラ／コーヒー 又は 紅茶／パン 又は ライス ¥3,960

おかやま美食ランチ
金月

シェフ  田島  瑞稀
　　 星島  彩希


